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Cuvée « ELLES »

Côtes du Rhône Villages – SAINTE CECILE - 

• Appellation : Côtes du Rhône Villages Sainte Cécile (depuis 2016)

• Climat : Méditerranéen, sec et ensoleillé, marqué par le Mistral

• Sols : Garrigues caillouteuses et argilo-calcaires de Travaillan.

• Viticulture : Certifiée Agriculture Biologique, respect des sols et de la biodiversité

• Assemblage : Grenache & Mourvèdre

• Vinification : Traditionnelle, extraction douce pour préserver la finesse des arômes

Dégustation

• Robe : Robe rouge rubis avec reflets grenat.

• Nez : Fruits noir et épices.

• Bouche : Vin gourmand et d'une belle fraîcheur, très élégant, soyeux, notes de fraises des 
bois, d'épices.

Accords Mets & Vins

• Gigot d'agneau de 7 heures -Côtes de bœuf - Fromages affinés

Service & Garde

• Température : 16–18°C

• Garde : 5 à 10 ans
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